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macchine per caffé espresso

"S10

Descubre la Revolucion del Café con la S10

Elev el arte del café con la 810, una pe
binaci de elegancia funcionalidad. Su disef
npecable y su interfaz en ne nvie ) cada taza en una

iencia exclusiva y sofisticada
Adquiriendo la S10, accedes a un afno gratuito a
plataforma Leonardo, que « > una serie de benefi
localizacion de n linas, analisis uso
asistencia técnica remota, control de calidad
optimizacién ene Ademas, la funcion ECO

un

MPromiso Cor

edefine tu ritual del café con la S10 y transforma cada
nomento memorable

a y la sostenibilidad se unen en perfecta armonia

SCaheay des

PRINCIPALES CARACTERISTICAS TECNICAS

- Caldera térmicamente aislada para la méxima eficiencia energética

« Maguina de café electrénica con erogador dosificado programable (EK)

« Interfaz de usuario de gran tamario con efecto negro, con iconos y botones tactiles para
acceder a la programacion y la configuracion

- Hardware IOT que permite el acceso al servicio de conectividad Leonardo

« Acceso a todas las funcionalidades del Leonardo durante el primer afio tras la instalacion
de la maquina.

« Visualizacion temperatura de la caldera a través de display

« Funcién de incremento temporal de la temperatura de trabajo

- Funcién modalidad ECO

« lluminacion bandeja apoya tazas

- Calienta tazas eléctrico de serie

- Erogacion agua caliente temporizada para infusiones

- Mandmetro para el control de red hidrica y motobomba

- Mandmetro para el control de presion de caldera

Colores

Opcionales

« MAT: Sistema automaético para emulsionar la leche con temperatura ajustable
« [TC: Control individual de la temperatura para cada grupo de erogacion

- AM: Dispensador agua caliente mezclada para infusiones

« CT. Lanzas de vapor “Cool Touch”

s (medidas en mm)

Grupos Voltaje Potencia Peso Caldera Alto | Ancho | Fondo
2 230/400 V 3.300 W 70 Kg 10 litros 532 830 578
3 230/400 V 4.300 W ‘ 84 Kg 15 litros ‘ 532 10683 ‘ 578
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